
SOMMARENS  
MENY

& DONS PASTA

Prima vera 235 
Burrata, rostade vilda tomater, pasta, pinjenötter, 
och brynt smör. Serveras med blomstrande 
sidosallad. 

Don Limone 255   
Citronpasta med smetana, pepprig ruccola, 
pecorino & nykvarnad svartpeppar. Toppas 
med kallpressad italiensk olivolja och bresaola. 
Serveras med blomstrande sidosallad. 

& KANALGATANS GRÖNA

Köksträdgårdens bästa 215 
Säsongens primörer med sparris, färskpotatis och 
grillad citron. Toppas med ramslökspesto och 
krämig stracciatella. Kallpressad italiensk olivolja. 
Tillval; Prosciutto (+ 40 kr) Räkor (+60 kr)

Dolores italienska ceasarsallad 235 
En klassisk ceasarsallad fylld med Dolores kärlek, 
toppad med italiensk pancetta och parmesanost.
Välj mellan kyckling eller räkor.

& ANTIPASTI 

Antipastifat 245  
3 sorters italiensk chark, 2 sorters utvalda ostar, oli-
ver, Macronamandlar, jordgubbsmarmelad, färska 
jordgubbar och knapriga grissini. 
Huvudrätt för 1, smårätt för 2.

DOLORES NAPOLITANSKA PIZZA

Blomstrande Margherita 205 
San Marzano, mozarella, stracciatella, kallpressad oliv-
olja & ätbar blomster. Serveras med sidosallad. 
Tillval; Italiensk skinka/prosciutto cotto (+ 40 kr)

Dolores tvärvikta, sommar edition 235 
Bas av mild ringlad ramslökspesto, lufttorkad ita-
liensk prosciutto, handdelad burrata. En öppen pizza, 
tvärvikt efter montering. Serveras med blomstrande 
sidosallad. 

Schtaans fräschaste fikonpizza 235
Färskostbas, fikon, smulad chevre och mozarella bakas 
av och toppas med färsk ruccola, pinjenötter och 
avslutas med alldeles lagom mycket ringlad honung.

Di lussu bresaola  255
San Marzano, bresaola, basilikaolja, stracciatella och 
en hög med riven parmesan. Serveras med blomst-
rande sidosallad. 

Lill-djävulsk sommarvärme 255
San Marzano, italiensk salsiccia, grillad paprika, svart-
peppar och svalkande stracciatella toppas med en 
het chimchurry. Serveras med blomstrande sidosallad.

La, la löjrom 295
Löjromspizza med creme fraiche-bas. Löjrom, fluffig 
citronmascarpone, dill, gräslök & färsk finhackad röd-
lök. Serveras med sidosallad och lättsaltade pota-
tischips och citron.

VÅR PIZZADEG FRAMSTÄLLS I DEGERIET. Kalljäst för ett mjukt, segt och 
alldeles underbart resultat. Vi använder oss av tomatsås San Marzano 
som bas på våra pizzor, alt creme fraiche och färskost. + Mozarella.

& EN ITALIENSK BURGARE

Burgare på italienska 235
Högrevsburgare med blomstrande småbladssallad, 
picklad rödlök, tryffelmayo och italiensk ost. 
Pommes med riven pecorino. Tryffelmayo som sido-
dipp. Välj mellan nötkött eller halloumi. Tillval; Knaper-
grillad lufttorkad prosciutto (+40 kr)

ÖNSKEMÅL? Veganskt, minus-gris, nötallergi, laktosfritt eller glutenfritt? Berätta vilka behov du har, så hittar vi en lösning. Alla priser är i svenska kronor (SEK).

SMÅTT + GOTT

Chips 35 
Lättsaltade & parmesan. 

Macronamandlar 45
Saltade och rostade. 

Oh, oliver 45
Italienska ”oh-så-goda” 
oliver. Gnam!

Burrata concalore 115
En hel burrata plussad 
med vilda tomater och 
chimchurri. Gnamignam!

Pinza-stav 55
Med burrata, pistage, 
citron + ramslöksolja.

Dolce pinza-stav 55
Med citronmascarpone 
och limesockrade  
norrländska jordgubbar. 

Prosciutto & stracciatella, 
summer edition 95 
Lufttorkad prosciutto 
med melon, jordgubbar 
& stracciatella. Buona!

ParadisoParadiso

della pizzadella pizza


